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Wyrazisty sktadnik, ktory potrafi zmienic
charakter prostego dania. Poznaj kolekcje
produktow truflowych Chef Chef.

www.chefchef.pl



01 / KIM JESTESMY

CHEF CHEF

Za kulinarng filozofia Chef Chef stoja
szefowie kuchni Volodymyr Skulinets i Filip
Skonieczny, ktorych taczy pasja do
gastronomii, szacunek do produktu i dazenie
do doskonatosci.

W 2026 roku wspalnie wspottworzony przez
nich zespot Arche Klasztor otrzymat
rekomendacje Michelin, potwierdzajaca
jakosc kuchni i dbatosc o kazdy detal.

ChefChef to oferta skierowana do
restauracji, hoteli, pizzerii, burgerowni,
cateringu, firm gastronomicznych oraz
profesjonalnych szefow kuchni.

Nie chcemy byc¢ tylko kolejnym dostawca.
Chcemy byc¢ partnerem, ktory rozumie
potrzeby gastronomii — od codziennej
produkcji po wyjgtkowe dania, w ktorych
najwazniejszy jest smak.

To, co oferujemy, nie jest przypadkowe.
Kazdy produkt trafia najpierw do naszej
kuchni.

CHEF CHEF / KOLEKCJA TRUFLOWA

Selekcja produltow -
stawiamy na jakos¢,
smak i autentycznos¢.
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02 /POZNAJNASZA OFERTE

TRUFLOWE
AKCENTY DO TWOJEJ KUCHN

Truflama charakter, ktory najlepiej wybrzmiewa wtedy, gdy pozwolimy jej grac pierwsze skrzypce.
Kolekcja Chef Chef obejmuje rozne formy wykorzystania trufli — od samej trufli w stoiczku po
dodatki, ktore mogg stac sie punktem wyjscia do wtasnych kulinarnych pomystow.

chef « che v [ :
ﬁ{ chef « che &

TARTUFO ESTIVO INTERO
T ‘ TARTUFO ESTIYO INTERO

Czarnatrufla50g

Cate trufle letnie, sok z trufli letniej,
woda, sél, naturalny aromat.

38 PLN

Pasta truflowa 165 g

Pieczarki, trufla, oliwa, czosnek,
aromat truflowy, sél, pieprz.

45 PLN

CHEF CHEF / KOLEKCJA TRUFLOWA

Czarnatrufla25 g

Cate trufle letnie, sok z trufli letniej,
woda, sol, naturalny aromat.

48,76 PLN

chef « chef

5%

i OlIvA
Oliwa TRUFOWA

truflowa 250 ml )

olej stonecznikowy,
olive extra virgin,
extrakt z biatej trufli

21 PLN

Miod akacjowy z biata trufla
100g

Miod akacjowy 98%, kawatki trufli
bianchetto 1%, aromaty.

34 PLN

Trufla sezonowa 100g

Swieza truflana wage.

110 PLN / 100g
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03 / O PRODUKCIE

CITM JEST?

Trufla pasteryzowana to prawdziwa trufla zamknieta w stoiczku - bez konserwantow, bez

kompromisow w smaku. Pasteryzacja pomaga zachowac aromat i strukture grzyba na dtugo,
wiec trufla czeka na Ciebie, kiedy ty jestes na to gotowy/a.

DWA ROZMIARY

chef « che &
TARTUFO ESTIVO INTERO

Na serio. Cataczarna tnia TE e
Dla tych, ktorzy e e (e et chef « che §( |
wiedzg, ze truflg sie i |

nie dzieli (ale mozna :->) . RLLOTYO NI

Catacz >tnia B

50 g

Opakowanie: szklany stoiczek
Na szybko.
|dealna do jednego dania,
degustacjialbo prezentu
“na dobry poczatek”

20 g

CHEF CHEF / KOLEKCJA TRUFLOWA 04



04 /POMYSLY NA PODANIE

TRUFLA LUBI TOWARIYSTWO

Nie trzeba skomplikowanej receptury, by nadac potrawie wyjgtkowy akcent. Zacznij od prostych
sktadnikow i dodawaj trufle z wyczuciem — tak, by podkreslata danie, a nie przykrywata jego
charakteru.

RISOTTO

Wyprdbuj jako wykoriczenie gotowego, kremowego
risotto.

LODY
Lody
waniliowe
polane
oliwg
truflowg to
niezwykte,
wykwintne
potgczenie
smakaw,

MAKARON MIESA

Potgcz zmastem i serem, a nastepnie Niewielka ilos¢ moze urozmaici¢ podanie
dopraw wedtug wtasnego gustu. steku lub pieczeni.

Wskazéwka: zacznij od niewielkiej ilosci i dopasuj intensywnosc¢ do wtasnych preferenciji.

CHEF CHEF / KOLEKCJA TRUFLOWA 05



Firma:

ChefChef Sp. z 0.0.
UL. Pustecka 64 /2
54-011 WROCLAW
NIP 8943283530

chef.chef.truffles.store
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zeskanuj i
zobacz wiecej

www.chefchef.pl




